Menu scolaire

2 GVRS

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Semaine du 1 au 5 Septembre 2025

Mennjb
& @

Lundi Mercredi

Vendredi
3-sept.-25

01-sept.-25

5-sept.-25
-
Betteraves rouges
Concombre vinaigrette
vinaigrette
Boulette tomate soja Dos de colin MSC Péche Sauté de dinde d la (
basilic Durable sauce creme normande I
e
Raviolis gratinés ( )
3
e
Frites Semoule et ratatouille Printaniére de léegumes
|
-
Salade Verte Vache Picon Tomme Blanche \
.
v i e \
Compote Fruit de saison Yaourt nature sucré Fruit de saison B

s .. _— ~ oL Poisson Péche il m b Q
m Produits issus de {:ﬂ Viande et ceuf {Acat Produit local ( ) Plat végétarien Atjﬁ{@ sl Lait 100% France ‘ Dz‘:&l eche \@- Label Rouge G‘;—- Fait maison
’agriculture biologique origine France L Vo

Menu sous réserve de disponibilité matiére, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.




Vous cuisinez, nous faisons le reste

Menu scolaire s\ G V R S

Semaine du 8 au 12 Septembre 2025

Menuj
Lo

Mercredi Jeudi Vendredi

10-sept.-25 11-sept.-25 12-sept.-25

Carottes rapées Pasteque

, Pilons de poulet marinés

Steack Haché Omelette nature Poisson pané MSC

)

Coquillettes Bio Frites et salade verte

Tex Mex

5]

s
;
S—-
Riz & la sauce tomate Gratin de chou-fleur Bio \
Mimolette Vache Picon \
s
}..-

oo

Fruit de saison Yaourt nature Bio

(010

Mousse au chocolat fruit de saison

a5 ‘ Poisson Péche 4l = I
Lait 100% France Dzlrsasglr; eche |@ Label Rouge @ Fait maison

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.

ange - " e
Produits issus de ‘ :“Viande et ceuf {Acat Produit local ( ) Plat végétarien * A{j
I’agriculture biologique origine France et



Lundi
15-sept.-25

Mardi
16-sept.-25

Tomate vinaigrette

Saucisse de Toulouse
Lasagnes aux léegumes

(%)

Salade verte

grillée

Lentilles et Carottes

Samos

oo )

Fruit de saison Yaoourt & la vanille

Produits issus de

I’agriculture biologique origine France

Semaine du 15 au 19 Septembre 2023

y S Je mange . L. . { ok
‘ “VIande et ceuf Local Produit local ( ) Plat végétarien _&t‘ g

Menu scolaire

Menuj
<o

Mercredi
17-sept.-25

Jeudi
18-sept.-25

Vendredi
19-sept.-25

Concombre vinaigre §d

3

Sauté de boeuf aux Brandade de poisson MSC

oignons {i péche durable

Haricots beurre et pomme

Salade verte
de terre

BUche du Pilat

@

Glace Fruit de saison

S

Poisson Péche

s l Durable

Lait 100% France

'@ :@3 Label Rouge @

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.

2 GVRS

Vous cuisinez, nous faisons le reste

ey £

Fait maison



Menu scolaire

2 GVRS

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Semaine du 22 au 26 Septembre 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi
22-sept.-25 23-sept.-25 24-sept.-25

(0]

Céléri Rémoulade

Vendredi
25-sept.-25 26-sept.-25

Tomate au mais

Poisson pané MSC péche
Nuggets de poulet

.
-
durable et quartier de Sauté de veau \
Gratin de pdtes au citron i -
cheddar oo}
Gratin de brocolis et
Frites Riz
pommes de terre
, B4
- 3
Mimolette ( ) Gouda '
B
e e \
Fruit de saison Timbale sorbet Compote de pomme Yaourt nature sucré e
}..-

ange . ™ TeEm
Produits issus de ﬁViande et ceuf {#cAL Produit local ( ) Plat végétarien * A{j
I’agriculture biologique origine France =

& ‘ Poi Péch ;
Lait 100% France Dzlrsasglr; eche |@ Label Rouge @ Fait maison

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.



m Produits issus de
I’agriculture biologique

[90)

Betteraves a la vinagrette

(90

Semaine du 29 Septembre au 3 Octobre 2025

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Menu scolaire & G V R S

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
29-sept.-25 30-sept.-25 1-oct.-25 2-oct.-25 3-oct.-25

Potage de légumes

Sauté de poisson MSC Sauté de boeuf fagon

Jambon de dinde Lasagne aux léegumes

péche durable au curry bourguignon

i
Pomme sautée Riz pilaf Salade verte Purée de pomme de terre
\
o (V%) |
Emmental Chantaillou AFH
a
Yaourt aromatisé Fruit de saison Crepe sauce chocolat Fruit de saison

e\,

~ 2 T P
‘ mViande et ceuf {#cat Produit local ( ) Plat végétarien _&t‘
origine France —

isnder ‘ Poisson Péche il »
Lait 100% France Durable I@ Label Rouge @ Fait maison

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.



Menu scolaire s\ G V R S

Semaine du 6 au 10 Octobre 2025

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Menuj
>
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
6-oct.-25 7-oct.-25 8-oct.-25 9-oct.-25 10-oct.-25
-
Bouillon Poule Vermicelle Carottes rapées
g
-
Dos de colin MSC Péche l Paupiette de veau Escalope de dinde aux
) Omelette )
durable & la Basquaise marengo champignons
e
(0] . (]
Garniture aux quatre )
Semoule Frites et salade verte Riz nature
légumes
-
(6]
Rondelé nature Camembert '
-
w \
Liégeois au chocolat Fruit de saison Cgﬁ*pote pomme abricot Fromage Blanc B
e ) s mange . > . Py, S, AOC / AOP e o ‘ Poi Péch i o
r:;(;??clltjthsrs:sb?;ogique ﬁz:;g: itr::lcjg Local Produit local ( ) Plat végétarien _&t 9GP Lait 100% France Dz‘:&l eche 1@ Label Rouge @ Fait maison

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.



Menu scolaire

SEMAINE DE LA DECOUVERTE

Mardi
14-oct.-25

Mercredi
15-oct.-25

Potage de légumes au

miel

THEME ALIMENTS

Sauté de porc aux

poivrons Gratin de pates a la MYSTERES
béchamel, aux carottes et
{60 ] au panais
Semoule ~
| (%19
(00] Emmental

Yaourt nature sucré Fruit de saison

Produits issus de
I’agriculture biologique

. . e ,,»“«,,‘ i
Py Je mange . L. . ¢ 4 & 7 2
Viande et ceuf pesl Produit local Plat végétarien AT( k. i H
{"“ o ( ) ¢ ~t ‘i%;f

origine France

Semaine du 13 au 17 Octobre 2025

o0

“ Lait 100% France ‘

2 GVRS

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Vendredi
17-oct.-25

Carottes rapées

Dos de colin MSC Cuisse de poulet

Riz Jaune (Curcuma) et
Petits pois carottes
ratatouille

(0]

Edam

Compote de pomme

créme dessert chocolat ) )
biscuitée

1@3 Label Rouge G‘;—Q Fait maison

Poisson Péche
Durable

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.



Menu scolaire N\
. Y :*1.

Semaine du 20 au 24 Octobre 20256 i Vous cuisinez, nous faisons le reste

VACANCES SCOLAIRE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
20-oct.-25 21-oct.-25 22-oct.-25 23-oct.-25 24-oct.-25
)
Potage de legumes Carottes rapées Célérirémoulade
& \
Cordon Bleu Hachis parmentier Cheeseburger Filet de colin

Spaghettis & la carbonara

Printaniére de Iégumes Salade verte Frites Ratatouille et semﬁle
|
- Emmental - camembert
mYociurt Aromatisé Fruit de saison Glace Fruit de saison Flan nappé caramel
Produits issus de A Viande et ceuf &G Produit local ( \) Plat végétarien PfC & Lait 100% France ‘ Eﬁirs;gﬂg Péche '@ Label Rouge @ Fait maison
I’agriculture biologique origine France — iz

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.



Menu scolaire A\ G V R S

Semaine du 27au 31 Octobre 2025

Vous cuisinez, nous faisons le reste

Menuj
Lo

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
27-oct.-25 28-oct.-25 29-oct.-25 30-oct.-25 31-oct.-25

Vacances Scolaire

ianer Poisson Péche &l » Q
Lait 100% France Durable L AM’:‘ Label Rouge g/_._ Fait maison

Menu sous réserve de disponibilité matiere, GVRS ne peut étre tenue pour responsable des modifications apportées.

Produits issus de ‘ # ¥ Viande et ceuf {#cAL Produit local Plat végétarien ¢ Aftj{ B <1
il - (9 ¢ ~ ‘i%;f

I’agriculture biologique origine France



